
TaPENADE ET FOCACCiA À PARTAGER… OU PAS

12€ ●

TataKi DE BŒUF CHAROLAiS, PESTO DE BASiLiC À LA PiSTACHE, ARTiCHAUT RÔTi ET
oLiVES TAGGiASCHES, COPEAUX DE PARMESAN

23€ ●●

CaRPACCiO DE QUASi DE VEAU CUiT EN BASSE TEMPÉRATURE, ASPERGES RÔTiES
à L’HUiLE D’OLiVE, RiQUETTE ET PARMESAN

24€ ●

Crudo de loup de nos côtes aux agrumes, salade croquante de fenouil et jeunes pousses 
24€

Tartare de saumon aux olives vertes et citron confit, crème d’avocat citronnée 
23€

Saumon fumé (100gr), blinis, crème montée à la ciboulette et aneth 
20€ ●●

Les entrées



Burrata des pouilles, légumes grillés marinés et balsamique réduit 
19€ ●

SalaDE DE TOMATES ET CONCOMBRES, FETA ET OLiVES DE KALAMATA / VERSiON VÉGANE SANS FETA
16€ ●

sALADE NiÇOiSE / VERSiON VÉGANE
24€ / 19€

sALADE CAESAR, VOLAiLLE CROUSTiLLANTE AU PARMESAN
25€ ●●

SaLADE DE POUSSES D’ÉPiNARD ET TAGLiATA DE BŒUF FAÇON THAÏ
26€ ●

Les salades



Filet de dorade de nos côtes, mousseline de brocoli et brocolini grillés, jus corsé
35€

Pavé de maigre grillé, cassolette de petits pois à la menthe, espuma citronné 
34€ ●

Filet de loup de nos côtes en vapeur, légumes croquants à l’huile d’olive 
34€ 

Homard entier décortiqué et rôti au beurre, risotto crémeux et émulsion de bisque
59€ ●

PoSSiBiLiTÉ DE PARTAGER (2 PERSONNES) AVEC UNE DEMi-PiÈCE DE HOMARD ET UNE PORTiON DE RiSOTTO
SuPPLÉMENT 20€

Les poissons



Tartare de bœuf charolais coupé au couteau à l’italienne (180 gr), frites de panisse 
32€

Duo d’agneau : côtelette grillée et cigare d’épaule confite, mousseline de fèves et asperges vertes, pommes
de terre grenaille, jus corsé à la sarriette 

36€ ●●

Suprême de volaille cuit en basse température, rôti au beurre, risotto au parmesan, jus de volaille à
l’olive taggiasche 

34€ ●

ChEESEBURGER (180GR) ET FRiTES MAiSON
RoMAiNE, TOMATE, PiCKLES DE CORNiCHON ET JALAPENOS, OiGNONS FRiTS, MAYONNAiSE MAiSON

33€ ●●

CôTE DE BŒUF GRiLLÉE POUR 2 PERSONNES
pOMMES DE TERRE GRENAiLLE AVEC AiL ET PERSiL, SAUCE BORDELAiSE

89€ ●

Les viandes



pÂTES TROFiE PARFUMÉES À LA TRUFFE, COPEAUX DE PARMESAN
29€ ●

Risotto au parmesan 
24€ ●

Risotto au citron, burrata des Pouilles et basilic 
26€ ●

Risotto aux asperges, olives taggiasches et jambon de Parme 
26€ ●

Risotto au safran, moules, chorizo et petits pois 
28€ ●

RisOTTO À L’ANETH, MÉDAiLLON DE SAUMON RÔTi, ÉMULSiON À L’OSEiLLE
27€ ●

Les risottos et pâtes



FriTES
6€

LéGUMES VAPEUR À L’HUiLE D’OLiVE
8€

SuCRiNE À L’HUiLE D’OLiVE & CiTRON
6€

ToMATES CERiSES, HUiLE D’OLiVE ET CRÈME DE BALSAMiQUE
7€

PoMMES DE TERRE GRENAiLLES, AiL ET PERSiL
7€

FriTES DE PANiSSE
8€

Les accompagnements

Q:) 

Q:) 

Q:) 



PLAT  (au choix)
Steak haché (180 g)

ou

filet de loup
ou

TeNDERS DE POULET

→ Servi avec un accompagnement
FriTES OU RiZ BASMATi OU LEGUMES VAPEUR

oU

TrOFiE AU JAMBON

DESSERT
Pot de glace au choix ou soupe de fruits rouges 

boisson / drink
Eau avec sirop 

22€

Menu enfant



Les desserts

CrÈME BRULÉE AUX ZESTES DE CiTRON
11€

Soupe de fruits rouges, glace vanille 
12€ ●

GlACE YAOURT À L’HUiLE D’OLiVE ET CiTRON CONFiT
10€ ●●

Tarte citron-huile d’olive, coulis de fruits rouges 
12€ ●●

Mille-feuille à la vanille, crème anglaise 
12€ ●●

Cheesecake passion, coulis de fruits exotiques 
12€

EnTREMET CHOCOLAT CARAMEL ET CACAHUÈTE, COULiS CARAMEL BEURRE SALÉ
12€



PRIX NETS
 Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci d’en informer le maître d’hôtel. Nous restons à

votre écoute concernant les ingrédients de nos plats.
 LeS BOiSSONS NE SONT PAS iNCLUSES. DE L’EAU POTABLE EST DiSPONiBLE GRATUiTEMENT SUR DEMANDE.

Origines des viandes :  VoLAiLLE : FRANCE / BŒUF: FRANCE / VEAU : FRANCE

Elaïo, un lieu où la beauté de la Côte d'Azur rencontre l'essence de l'olive,
profondément enracinée dans la tradition méditerranéenne. 

● = GlUTEN
● = LaCTOSE

● = aRACHiDES ET/OU FRUiTS À COQUE

Végétarien 

VéGAN
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